Pour répondre a tous choix alimentaires, les viandes
sont dissociées des légumes d'accompagnement.

CUISINE

CENTRALE

Des denrées alternatives végétales et un menu issu
de l'agriculture biologique sont proposés dans ce
plan alimentaire, en accord avec la Loi Egalim en
vigueur

MENUS SCOLAIRES DU MOIS D’AVRIL 2024

ECOLES MATERNELLES ECOLES ELEMENTAIRES

LUNDI 8 AVRIL

LUNDI 8 AVRIL

RESTAURATION
SCOLAIRE

Me télécharger : www.ville-denain.fr
ou sur la page facebook de la Ville

ECOLES PRIAVRILRES

Z0l@ . . 0327436272
Voltaire ... 0327 442802
Michelet ... 03 27 44 25 67
Diderot ... 0327 445193
Berthelot ... 0327 4417 27
Groupe scolaire Patrick-Roy ............ 0327 441959

les plats peuvent étre permutés entre
eux ou remplacés par leur équivalent.

Menus proposés sous réserve
de disponibilité des produits ou
d'approvisionnements.

MARDI 2 AVRIL

a

T Betteraves rouges

H

Jambon grillé / CEufs pochés,
"“ épinards au gratin,
pommes fondantes

‘ Emmental
et compote de pomme

a

& MARDI 9 AVRIL

T Potage cultivateur

““ Jambon a la creme /
Omelette, frites

““ Filet de colin a la moutarde,
riz safrané aux petits légumes

©

Camembert en portion

Mimolette

JEUDI 4 AVRIL

JEUDI 11 AVRIL

"“ % Cocos blancs,
pomme de terre et ratatouille

% Pizza aux poivrons /
“ Pizza aux fromages,
salade verte

©

Yaourt a boire et clémentine

Salade de fruit fraiche

VENDREDI 5 AVRIL

T Salade de tomates au parmesan

&> VENDREDI12AVRIL

T Chou blanc aux pommes

““ Sauté de porc / Saumon,
boulgour et haricots beurres

Waterzoi de volaille /
““ Cassolette de poisson, purée de
pomme de terre et de carottes

& Banane

&G :
Pommes crues en dés

ECOLES MATERNELLES

Groupe scolaire Patrick-Roy

Pasteur...............ccccoooeei
Jurénil ...
VictorHUgo ...........ccooov .
Berthelot...............................

.......... 0327440577
.......... 0327441776
.......... 03 27 4419 43
.......... 0327 4417 64
........... 03 27 44 3140
.......... 0327443130
.......... 0327 44 30 45
.......... 03 27 4417 99
.......... 0327 441727

& DESSERTS

MENU
@ VEGETARIEN

G FROMAGES
MENU ISSU
D’AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Ces menus sont conformes aux
normes du groupement d'étude des
marchés en restauration collective
et de nutrition (GEMRCN).

les plats peuvent étre permutés entre
eux ou remplacés par leur équivalent.

Menus proposés sous réserve
de disponibilité des produits ou
d'approvisionnements.

MARDI 2 AVRIL

T Betteraves rouges

Jambon grillé / CEufs pochés,
"“ épinards au gratin,
pommes fondantes

Emmental
et compote de pomme

MARDI 9 AVRIL

T Potage cultivateur

““ Jambon a la creme /
Omelette, frites

““ Filet de colin a la moutarde,
riz safrané aux petits légumes

Camembert en portion

Mimolette

JEUDI 4 AVRIL

JEUDI 11 AVRIL

"“ % Cocos blancs,
pomme de terre et ratatouille

% Pizza aux poivrons /
“ Pizza aux fromages,
salade verte

Creme dessert vanille
et clémentine

Salade de fruit fraiche

VENDREDI 5 AVRIL

T Salade de tomates au parmesan

VENDREDI 12 AVRIL

T Chou blanc aux pommes

““ Sauté de porc / Saumon,
boulgour et haricots beurres

Waterzoi de volaille /
““ Cassolette de poisson, purée de
pomme de terre et de carottes

& Banane

Kiwi

sl T -
= Se faire pla|S|r ‘

en mangeanbt mieux et

en bougeant plus
cest possible !

NGER BOUGER

ME NATIONAL NUTRITION SANTE

%

+ d’'infos sur mangerbougerifr

/ [IENDENAIN




